
MENU ST VALENTIN
L e  1 0 ,  1 4  e t  l e  1 7  f é v r i e r  ( u n i q u e m e n t  l e  s o i r )  4 9 €

M I S E  E N  B O U C H E

 C O Q U E  E N  C H O C O L A T

S O R B E T  D E S  A M O U R E U X

 O E U F  P A R F A I T  

N O I X  D E  V E A U  E N  C U I S S O N  B A S S E
T E M P É R A T U R E

Mousseline de carottes au gingembre et citron vert
 Pommes dauphine maison

Litchi - Crémant

 Mangue | Passion

C r è m e  d e  p a r m e s a n
 T o m b é e  d ' é p i n a r d s  |  c h i p s  d e  c o p p a



SUGGESTIONS D’APÉRITIFS

M a r g a r i t a  d e s  a m o u r e u x  9 €

Tequila, jus de citron, Grand Marnier,
sirop de cassis

Kir royal (Crème au choix, Crémant) 6,10€

Apérol Spritz 7,90€

La Coupe de Champagne brut 8,90€

La Coupe de Champagne Rosé 9€

Verre de Gewurztraminer Vendanges

Tardives 8,50€

Verre de Klevener de Heiligenstein 5€


